TAGES - MENU vom 14. April bis 20. April 2025

Woche 16 / 2025

| Mittagessen | Vegi-Menu | Nachtessen
Montag Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe Kaffee, Milch, Tee Wochenhit
Salat Salat Suppe -
Kalbsvoressen mit Salbei Planted Balls Jus Birchermuesli garniert Kann fir Mittagessen und Nachtessen vorbestellt
Spiralen Spiralen Dinkelbrot werden.
Ofentomaten Ofentomaten
**Erdbeerquark** **Erdbeerquark**
Dienstag Kokossuppe Kokossuppe Kaffee, Milch, Tee Meni Salat
Salat Salat Suppe i
Rindgeschnetzeltes Stroganoff Pepronata belegte Brotli Spargel Risotto
Spatzli Spatzli (Lachs, Spargel, Ei) (mit Weisswein, Mascarpone,
glasierte Gurken glasierte Gurken eingelegten Tomaten und Rucola)
**Mini-Siissgeback** **Mini-Siissgeback** Sbrinz-Chip
Mittwoch Griinkernsuppe mit Gemiise Griinkernsuppe mit Gemiise Kaffee, Milch, Tee ok
Salat Salat Suppe Tagesdessert
Fleischkase mit Barlauch gebratener Halloumi Wienerli im Teig
Pommes Frites Pommes Frites Randensalat mit Apfeln
Erbsen & Karotten Erbsen & Karotten
marinierte Ananas marinierte Ananas | Wunschkost am Abend
Donnerstag Kressecremesuppe Kressecremesuppe Kaffee, Milch, Tee - " "
Salat Salat Suppe 31.Marz bis 31. Mai
Pouletvoressen Tandoori Siisskartoffeln Tandoori Kasesalat mit Birnen und (bitte bis 14.00 bestellen)
Jasmin Reis Jasmin Reis Mostbrockli
Wok-Gemiise Wok-Gemiise Nussbrétchen Unsere beliebten Klassiker:
“*Brownie** “*Brownie** 1.) Café Complet mit Kase
2.) Birchermuesli garniert
Freitag Fenchelsuppe mit Apfeln Fenchelsuppe mit Apfeln Kaffee, Milch, Tee 3.) Wurstsalat garniert
Salat Salat Suppe 4.) Kaseteller mit Geschwellten
Seeteufel (FAO27) mit Orangen- Pochiertes Ei geraffelte Apfelwahe .
Pinienkruste Sauce Hollandaise Aus der warmen Kiiche:
S?;ilgﬁoffeln S?;iléiﬁoffeln 5.) Schinkepgipfeli mit gemischtem Salat
. - 6.) Tortellini an Rahmsauce
gebrannte Creme ““Gebrannte Creme™ 7.) Haferbrei mit Kompott
Samstag Gemdisecremesuppe Gemdisecremesuppe Kaffee, Milch, Tee
Salat Salat Suppe
Penne alla Carbonara Penne alla Cinque Pi Café Complet
(Speck, Zwiebeln) Reibkase (Bauernspeck, Leberwurst,
Reibkase **Profiteroles** Bergkase)
**Profiteroles** Bauernbrot
Sonntag Petersilienwurzelsuppe Petersilienwurzelsuppe Kaffee, Milch, Tee Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(),
Salat Salat Suppe aus der Schweiz.
Roastbeef mit Rosmarinjus Blumenkohlsteak Rosmarinjus Toast Hawaii Brot: «Produktionsland Schweiz»
Kartoffelgratin Kartoffelgratin (Schinken und Ananas) Feinbackwaren: «Produktionsland Schweiz»

bunte Gemdisegarnitur
**Osternestli aus Meringue**

bunte Gemdusegarnitur
**Osternestli aus Meringue**

Friséesalat

Fiir Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren
sie unser Fachpersonal.
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