
   
  TAGES - MENU vom 21. April bis 27. April 2025       Woche 17 / 2025 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
     Montag  

 
    

Spargelcremesuppe 
Salat 
Maispoularde (FRA) Morchelsauce 

Tagliatelle rosse 
Bohnenbündel 
**Osterfladen** 

Spargelcremesuppe 
Salat 
Gefüllte Aubergine 
Tagliatelle rosse 
Bohnen 
**Osterfladen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Apfelstrudel 
Vanillesauce 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
Poulet-Flügeli aus dem Ofen 

BBQ-Sauce 
Country Cuts 

Karotten 
*** 

Tagesdessert 
 

 
 
Wunschkost am Abend 
31.März bis 31. Mai 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
  1.) Café Complet mit Käse 
  2.) Birchermüesli garniert   
  3.) Wurstsalat garniert 
  4.) Käseteller mit Geschwellten  
 
Aus der warmen Küche: 
   
  5.) Schinkengipfeli mit gemischtem Salat 
  6.) Tortellini an Rahmsauce 
  7.) Haferbrei mit Kompott 

Dienstag 
 

Rote Linsensuppe 
Salat 
Kalbsadrio Jus 
Bramata Mais 
Blumenkohl mit Brösmeli 
**Zitronencake** 

Rote Linsensuppe 
Salat 
Linsenburger Jus 
Bramata Mais 
Blumenkohl mit Brösmeli 
**Zitronencake** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
gefüllte Silserli 
(Käse und Thonmousse) 
 

Mittwoch 
 

 

Karottensuppe mit Ingwer 
Salat 
Schweinsgeschnetzeltes Jäger Art 
Schupfnudeln 
gebratene Zucchetti 
**Bananenjoghurt** 

Karottensuppe mit Ingwer 
Salat 
Pilzragout 
Schupfnudeln 
gebratene Zucchetti 
**Bananenjoghurt** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
zweierlei Schinken 
mit Spargeln garniert 
Tessinerbrot 

Donnerstag 
 
 

Broccolicremesuppe 
Salat 
Pouletspiess mit Erdnusssauce 
Reisnudeln 
Pak Choi 
**exotischer Fruchtsalat** 

Broccolicremesuppe 
Salat 
Gedämpft e Dim-Sum 
Sojasauce 
**exotischer Fruchtsalat** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Elsässer Flammkuchen 
(Speck, Zwiebeln) 

 Freitag 
 
         
 

Randencremesuppe 
Salat 
Zanderfilet im Bierteig 
(EU/ Binnengewässer) 
Sauce Remoulade 
Schlosskartoffeln 
Rahmlauch 
**Süssmostcreme** 

Randencremesuppe 
Salat 
Falafel 
Sauce Remoulade 
Schlosskartoffeln 
Rahmlauch 
**Süssmostcreme** 
 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Johannisbeerwähe mit 
Baiserhaube 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Tortellini mit Rindfleisch 
Bärlauchsauce 
Reibkäse 
**Glacestangen** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Tortelli mit Spargeln 
Bärlauchsauce 
Reibkäse 
**Glacestangen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Speckrösti mit Eisbergsalat 

Sonntag 
 

Pastinakencremesuppe 
Salat 
Aargauer Braten (Schwein) Jus 
Savoyerkartoffeln 
Gemüsevariation 
**Panna Cotta** 

Pastinakencremesuppe 
Salat 
Backcamembert Preiselbeeren 
Savoyerkartoffeln 
Gemüsevariation 
**Panna Cotta** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Siedfleischsalat garniert 
Bauernbrot 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  

Brot: «Produktionsland Schweiz» 

Feinbackwaren: «Produktionsland Schweiz» 

Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren 
sie unser Fachpersonal. 
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