TAGES - MENU vom 26. Januar bis 01. Februar 2026  Woche 05/ 2026
| Mittagessen | Vegi-Menu | Nachtessen

Montag Randencremesuppe Randencremesuppe Kaffee, Milch, Tee Wochenhit
Salat Salat Suppe
Rindspfeffer Pizokel Auflauf mit Wirsing und Gugelhopf Kann fir Mittagessen und Nachtessen vorbestellt
Pizokel Kartoffeln Butter werden.
Rotkraut Rotkraut
**Bananencake** **Bananencake**

Dienstag Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe Kaffee, Milch, Tee Menii Salat
Salat Salat Suppe i
Kalbsgeschnetzelte Ziircher Art Haferburger Ziircher Art Fleischkase aus dem Ofen «Berner Platte»
Spiralen Spiralen Kartoffelsalat griiner Speck, Rippli, Wienerli
Kohlrabi mit Krautern Kohlrabi mit Krautern Brotli und Senf Salzkartoffeln
**Cremeschnitten** **Cremeschnitten** Suppe Dérrbohnen und Sauerkraut

Mittwoch Weissweincremesuppe Weissweincremesuppe Kaffee, Milch, Tee o
Salat Salat Suppe Tagesdessert
Schweinshaxen Gremolata Ofenguck mit Ei Uberbackene Appenzeller
Kartoffelstock Kartoffelstock ROsti (Appenzeller Kase, Bimnen
Rosenkohl Rosenkohl und Mostbroekli)
**Himbeerjoghurt** **Himbeerjoghurt** Nusslisalat mit Ei

Donnerstag Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe Kaffee, Milch, Tee
Salat Salat Suppe Wunschkost am Abend
Pouletgeschnetzeltes-Mango-Curry Gemise-Mango-Curry Freiburger Hiittensuppe 01.Dezember bis 28. Februar
Basmati-Reis Basmati-Reis mit Wienerli . .
gebratene Bananen gebratene Bananen Hirtenbrétchen (b/tte bis 14.00 bestellen)
**Kokosmakronent** **Kokosmakronent** Unsere beliebten Klassiker:
Freitag Griesssuppe mit Lauch Griesssuppe mit Lauch Kaffee, Milch, Tee 1.) Café complet mit Kase
Salat Salat Suppe 2.) Birchermuesli ggrnlert
. . - . - 3.) Wurstsalat garniert

Saibling (ISL) Genfer Art Auberginenauflauf Parmigiana Zwetschgenwahe mit Zimt 4.) Kaseteller mit Geschwellten
Salzkartoffeln **Bayrisch Creme**
Stangensellerie
**Bayrisch Creme™** Aus der warmen Kiiche:

Samstag Gemdisecremesuppe Gemdisecremesuppe Kaffee, Milch, Tee 5.) Schinkengipfel mit Salat
Salat Salat Suppe 6.) Walliser Rost
panierte Champignon panierte Champignon Café complet 7.) Apfelkiiechli mit Vanillesauce
Penne alla cinque Pi Penne alla cinque Pi (Salami Spianata, Lyoner, 8.) Milchreis mit Kompott
Romanesco Romanesco Tilsiter)
**Geback** **Geback** Nostrano Brot

Sonntag Blumenkohlsuppe mit Safran Blumenkohlsuppe mit Safran Kaffee, Milch, Tee Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(),

Salat

gespickter Rindsbraten Barolosauce
Pommes Williams

bunte Karotten

**Dessertteller

Salat

gefllite Zucchetti
Pommes Williams
bunte Karotten
**Dessertteller

Suppe
Pilzschnitte
Eisberg-Salat mit Croltons

aus der Schweiz.
Brot: «Produktionsland Schweiz»
Feinbackwaren: «Produktionsland Schweiz»

Fiir Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren
sie unser Fachpersonal.
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