
   
  TAGES - MENU vom 02. Februar bis 08. Februar 2026       Woche 06/ 2026 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
     Montag  

 
      

rote Linsensuppe 
Salat 
Poulet-Steak Orangensauce 
Bratkartoffeln 
Wirsing 
**Mandelstangen** 

rote Linsensuppe 
Salat 
Hüttenkäsetaler Orangensauce 
Bratkartoffeln 
Wirsing 
**Mandelstangen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Apfelstrudel 
Vanillesauce 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
Walliser Schnitzel 

(Schinken, Raclettekäse, Tomaten) 
Kroketten 
Broccoli 

*** 
Tagesdessert 

 
 
 
Wunschkost am Abend 
01.Dezember bis 28. Februar 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
 
  1.) Café complet mit Käse 
  2.) Birchermüesli garniert   
  3.) Wurstsalat garniert 
  4.) Käseteller mit Geschwellten 
   
 
Aus der warmen Küche: 
   
  5.) Schinkengipfel mit Salat 
  6.) Walliser Rösti 
  7.) Apfelküechli mit Vanillesauce 
  8.) Milchreis mit Kompott  

Dienstag 
 

 

Fenchelcremesuppe 
Salat 
Kalbsblankett mit Gemüse 
Griessschnitte römische Art 
Ofentomate 
**weisser Brownie mit Pistazien** 

Fenchelcremesuppe 
Salat 
Gemüseblankett 
Griessschnitte römische Art 
Ofentomate 
**weisser Brownie mit Pistazien** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Eierhörnli mit Speck 
Endivie-Salat 
Thousand-Island-Sauce 

Mittwoch 
 

 

Brotsuppe mit Kümmel 
Salat 
Rindsragout flämische Art 
Müscheli tricolore 
Butterbohnen 
**Mandarinenquark** 

Brotsuppe mit Kümmel 
Salat 
gefüllte Champignons 
Müscheli tricolore 
Butterbohnen 
**Mandarinenquark** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Wacker Walpilzküchlein 
Randen-Apfel-Salat 

Donnerstag 
 

 

Schwiegermuttersuppe (Karotten, Kabis) 
Salat 
Blut- & Leberwurst Zwiebelschwitze 
Rösti 
Apfelschnitze 
**marinierte Ananas**  
 

Schwiegermuttersuppe (Karotten, Kabis) 
Salat 
Linseneintopf mit Kartoffeln und 
Gemüse 
vegetarische Bratwurst 
**marinierte Ananas**  
 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
gefüllte Silserli mit 
Salami und Cantadou 

 Freitag 
 
         

 

Lauchcremesuppe 
Salat 
Fischstäbchen (FAO 67/61) Mayonnaise 
Schlosskartoffeln 
Blattspinat 
**Rüeblicake** 

Lauchcremesuppe 
Salat 
Falafel Mayonnaise 
Schlosskartoffeln 
Blattspinat 
**Rüeblicake** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Birnenwähe mit Hagelzucker 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
hausgemachte Lasagne al forno 
**Meringue mit Rahm** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
vegetarische Lasagne 
**Meringue mit Rahm** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Pouletsalat mit  
Cocktailsauce 
Tischsemmel 

Sonntag 
 

Champagnercremesuppe 
Salat 
Salzbraten (Schwein) Honigsauce 
Safranrisotto 
buntes Gemüsebouquet 
**Zimtmousse mit 
Rotweinzwetschgen** 

Champagnercremesuppe 
Salat 
gebratene Aubergine Honigsauce 
Safranrisotto 
buntes Gemüsebouquet 
**Zimtmousse mit Rotweinzwetschgen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Pot-au-feu 
Roggenbrot 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  

Brot: «Produktionsland Schweiz» 

Feinbackwaren: «Produktionsland Schweiz» 

Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren 
sie unser Fachpersonal. 
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