
   
  TAGES - MENU vom 09. Februar bis 15. Februar 2026       Woche 07/ 2026 

      Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  

     Montag  
 

      

Reiscremesuppe 

Salat 
Truten-Voressen Förster Art 
Quarkknöpfli 
geschmorrtes Rotkraut 
** Apfel-Blechkuchen ** 
 

 

Reiscremesuppe 

Salat 

Pilzragout Förster Art 
Quarkknöpfli 
geschmorrtes Rotkraut 
** Apfel-Blechkuchen ** 

 

Kaffee, Milch, Tee 

Suppe 

Apfelküechli mit Zimtzucker 

Vanillesauce 

 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 

Menü Salat 
***  

Kalbsbratwurst an  

Zwiebelsauce 

Butterrösti 

Apfelschnitze 

*** 

Tagesdessert 

 
 
Wunschkost am Abend 
01.Dezember bis 28. Februar 
(bitte bis 14.00 bestellen) 

 
Unsere beliebten Klassiker: 
 
  1.) Café complet mit Käse 
  2.) Birchermüesli garniert   
  3.) Wurstsalat garniert 
  4.) Käseteller mit Geschwellten 
   
 
Aus der warmen Küche: 
   
  5.) Schinkengipfel mit Salat 
  6.) Walliser Rösti 
  7.) Apfelküechli mit Vanillesauce 
  8.) Milchreis mit Kompott 

 

Dienstag 
 

 

Curry-Kokoscremesuppe  

Salat 

Siedfleisch an Meerrettichsauce 

Bouillonkartoffeln 

Wurzelgemüse 

** gebrannte Creme ** 

Curry-Kokoscremesuppe  

Salat 

Sellerieschnitzel an Meerrettichsauce 

Bouillonkartoffeln 

Wurzelgemüse 

** gebrannte Creme ** 

Kaffee, Milch, Tee 

Suppe 
Ciabatta-Pizza  

Tomatensalat 

Mittwoch 

 

 

Gerstensuppe mit Gemüse 

Salat 

Älpler Makronen 
(Makronen, Kartoffeln, Speck, Zwiebeln, Käse, Rahm) 

Apfelschnitze 

** Sacherschnitte ** 

Gerstensuppe mit Gemüse 

Salat 

Älpler Makronen «vegetarisch» 
(Makronen, Kartoffeln, Zwiebeln, Käse, Rahm) 

Apfelschnitze 

** Sacherschnitte ** 

Kaffee, Milch, Tee 

Suppe 

belegte Brötli 

(Lachs, Schinken, Eier) 

 

Donnerstag 
 

 

Karottencremesuppe 

Salat 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art 

Rösti-Galetten 

Bohnen mit Speck 

** Erdbeer-Quarkschnitte ** 

Karottencremesuppe 

Salat 

Pilz-Geschnetzeltes Zürcher Art 

Rösti-Galetten 

Bohnen mit Speck 

** Erdbeer-Quarkschnitte ** 

Kaffee, Milch, Tee 

Suppe 

knusprige Wurstwegge 

bunter Blattsalat 

 

 Freitag 
 
         

 

Blumenkohlcremesuppe 

Salat 

gebratene Lachstranche (NOR) / Beurre 
Blanc 

Orangenreis mit Dill 

Stangensellerie 

** Diplomat ** 

 

Blumenkohlcremesuppe 

Salat 

Ofen-Eier / Beurre Blanc 

Orangenreis mit Dill 

Stangensellerie 

** Diplomat ** 

 

Kaffee, Milch, Tee 

Suppe 

Rhabarber-Wähe mit 
Streusel 

 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 

Salat 

Tortelloni tricolore e 3 Formaggi 

Kräuterrahm 

** Glace Törtli ** 

Gemüsecremesuppe 

Salat 

Tortelloni tricolore e 3 Formaggi 

Kräuterrahm 

** Glace Törtli ** 

Kaffee, Milch, Tee 

Suppe 

kalter Braten 

mit zwei Salaten  

garniert / Brötli 

Sonntag 
 

 

Safrancremesuppe 

Salat 

Kalbsschulterbraten an  

Apfel-Calvadossauce 

Stampfkartoffeln 

Gemüsegarnitur 

** Mousse von Dunkler und Ruby 
Schokolade**  

Safrancremesuppe 

Salat 

Haferburger mit Waldpilzsauce 

Stampfkartoffeln 

Gemüsegarnitur 

** Mousse von Dunkler und Ruby 
Schokolade** 

Kaffee, Milch, Tee 

Suppe 

Schweinswürstli  
Kartoffelsalat 

Senf 

Hausbrot 

 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  

Brot: «Produktionsland Schweiz» 

Feinbackwaren: «Produktionsland Schweiz» 

Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren 
sie unser Fachpersonal. 
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