
 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer 

 

    Anlasskarte 

 

Sie haben Angehörige, welche im Alters- & Pflegheim Mossmatt wohnen und möchten in unserem 

Haus einen Familienanlass durchführten. Wir heissen Sie herzlich willkommen! 

Aus organisatorischen Gründen finden private Anlässe im Sitzungszimmer statt. Er bietet Platz für 

max. 35 Personen. 

Wir bitten Sie, sich möglichst frühzeitig mit uns in Verbindung zu setzen, um abzuklären, ob der 

Raum zum gewünschten Zeitpunkt verfügbar ist.  

Menübestellung sind mindestens fünf - sieben Arbeitstage vor der Veranstaltung zu tätigen. Die 

definitive Anzahl Person muss bis drei Arbeitstage vor dem Anlass bekannt gegeben werden. Bitte 

nehmen Sie dazu mit der Leitung Hotellerie Kontakt auf: 061 926 66 80 

Wir sind an 365 Tage im Jahr für Sie da. An Wochenenden und allgemeinen Feiertage verrechnen wir 

zusätzlich zu den unten ausgeführten Preisen Fr. 12.65 pro Stunde. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer 

 

 

Apéro  

 

Traditionelle Häppchen: Finger - Food 

Mini Schinkengipfeli Pro Stück Fr. 2.10   

Mini Wurstweggen Pro Stück Fr. 2.10 

Apéro-Hauspastete (Tranche) Pro Stück Fr. 2.10 

Bruschetta Pro Stück Fr. 2.10  

  Mini Sandwiches gefüllt                                  Pro Stück        Fr. 2.65 

 

Der etwas andere Apéro: Apéro Shots (hausgemacht) 

Tomaten – Mozzarella Pro Shot Fr. 3.15 

 

Truten – Tonato Pro Shot Fr. 3.15 

Siedfleisch – Gemüsevinaigrette  Pro Shot Fr. 3.15 

Poulet Süss – Sauer Pro Shot Fr. 3.15 

Crevetten – Apfelcocktail Pro Shot Fr. 3.15 

Antipasti Gemüse mit Thon Pro Shot Fr. 3.15  

 

Für den kleinen Hunger  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Belegte Brötli Pro Stück Fr. 4.30 

Wahlweise mit Schinken, Salami, Roast-

beef, Thon, Sellerie, Spargeln, Eier 

  

Silserli gefüllt Pro Stück Fr. 4.30 

Wahlweise mit Schinken, Salami, Käse   



 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer 

 

Salate 

Salate werden wahlweise mit französischer oder italienischer Salatsauce serviert. 

 

 

Suppe 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fleischgerichte vom Kalb 

 

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art Fr. 29.50 

Kalbsschulterbraten mit Äpfeln und Calvados Fr. 27.45 

Kalbshaxe Cremolata Fr. 27.40 

Kalbsrücken mit Morcheln und Cognac Fr. 33.70 

 

 

 

 

Buntgemischter Blattsalat  Fr. 8.40 

Gemischter Salat  Fr. 10.55 

Nüsslisalat mit Ei und Speck  Fr. 12.65 

Doppelte Kraftbrühe mit Einlage Fr. 5.80 

Doppelte Kraftbrühe mit Sherry und Gemüsestreifen Fr. 5.80 

Tomatencremesuppe mit Basilikum und Rahmhaube Fr. 6.30 

Indische Currycremesuppe 

 

Fr. 6.30 



 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer 

 

 

Fleischgerichte vom Schwein 

 

Schweinsgeschnetzeltes an Champignonrahmsauce 

 

Fr. 25.25 

Schweinsbraten mit Äpfeln und Calvados Fr. 25.25 

  

Fleischgerichte vom Rind  

 

Gespickter Rindsbraten Burgunder Art Fr. 26.30 

Geschmorte Rindsröllchen (Fleischvogel) Fr. 23.15 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Fr. 23.15 

 

Geflügel 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Maispoulardenbrust an Marsalasauce Fr. 25.25  

Poulet - Geschnetzeltes Casimir (Currysauce) Fr. 25.25 

Poulet – Piccata an Tomatensauce Fr. 25.25 

 

 

 



 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer 

 

Beilagen 

Bei unseren Fleischgerichten sind folgende Beilagen wahlweise im Preis inbegriffen: 

 

Polenta Ticinese  Risotto 

Pommes Frites  Kartoffelgratin 

Kartoffelstock  Butterröst 

Butternudeln  Spaghetti 

Trockenreis  Spätzli 

 

Zusätzliche Beilagen: 

Gemüsegarnitur (3Sorten)  Fr.  3.15 

Gemüsegarnitur (5Sorten)  Fr.  4.75 

 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert, aus der Schweiz.                        

Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren sie unser Fachpersonal. 

 

Desserts 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Frischer Fruchtsalat mit Rahm Fr.   8.95 

Caramelköpfli mit Rahm Hausgemacht Fr.   8.95 

  

Hausgemachte Torten pro Stück Fr.   4.65 

Dessertteller Moosmatt Fr. 12.65 

 

Trockenes Gedeck pro Person 



 
 

Alle Preise verstehen sich inkl. Mehrwertsteuer 

 

Abdankung 

 

Moosmatt – Teller Fr. 25.25 

Aufschnitt, Schinken, Salami und Käse, mit Salaten 

garniert 

 

Rauchfisch – Teller Fr. 28.45 

Rauchlachs, Geräucherte Forellenfilets und Meerret-

tichschaum, mit Salaten garniert 

 

Pasteten – Teller Fr. 28.45 

Hauspastete mit Selleriesalat und Sauce Cumberland  

Trockenfleisch – Teller Fr. 29.50 

Bündnerfleisch, Coppa, Rohschinken, Salami und Roh-

essspeck 

 

Gebratene Poularden Brust „Fitness“ Fr. 27.40 

Mit sechs Sorten Salaten garniert  

Heisser Ofenfleischkäse Fr. 25.25 

Mit Kartoffelsalat und Salaten garniert  

Heisser Beinschinken Fr. 27.40 

Mit Kartoffelsalat und Salaten garniert  

Schweinscarrébraten aus dem Ofen Fr. 29.50 

Mit Kartoffelsalat und Salaten garniert  

 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert, aus der Schweiz.                        

Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren sie unser Fachpersonal. 

 

 


