
  TAGES - MENU vom 31. August bis 06. September 2026       Woche 36/ 2026 

 Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
Montag  

 
    

Zucchetticremesuppe  
Salat 
Schweinsgeschnetzeltes mit Äpfeln 
Butternüdeli 
zweierlei Karotten 
** Kokosgebäck ** 

Zucchetticremesuppe 
Salat 
Kräuterseitlinge an Rahmsauce 
Butternüdeli 
zweierlei Karotten 
** Kokosgebäck ** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Apfelküechli mit Zimtzucker 
Vanillesauce 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Apfelmus 

*** 
Hörnli und Gehacktes 

 (Weiderind) 
geriebener Sbrinz 

*** 
Tagesdessert 

 
 
 
 
Wunschkost am Abend 
31.August bis 30. September 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
 
  1.) Café complet mit Käse 
  2.) Birchermüesli garniert   
  3.) Wurst-Käse-Salat garniert 
  4.) Käseteller mit Geschwellten 
  5.) Paar Wienerli mit Brot und Senf 
 
 
Aus der warmen Küche: 
   
  5.) Wurstweggen mit Salat 
  6.) Gefüllte Crêpes mit Apfelmus 
  7.) Milchreis mit Kompott 
   
 

Dienstag 
 

 

Blumenkohlsuppe mit Vanille 
Salat 
Poulet-Hackbraten Jus 
neue Bratkartoffeln 
Mischgemüse 
** Melonen-Cocktail ** 

Blumenkohlsuppe mit Vanille 
Salat 
Hafer-Bratling Jus 
neue Bratkartoffeln 
Mischgemüse 
** Melonen-Cocktail ** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Salamiteller mit Antipasti 
Tessinerbrot 
 

Mittwoch 
 

 

Haferkernsuppe 
Salat 
Pastetli mit Brätkügeli 
Erbsli & Rüebli 
** Himbeersturm im Glas ** 

Haferkernsuppe 
Salat 
Pastetli mit Champignons 
Erbsli & Rüebli 
** Himbeersturm im Glas ** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Schweinswürstli  
Kartoffelsalat 
Brötli & Senf 
 

Donnerstag 
 
 

Kokos-Currysuppe 
Salat 
Kalbsvoressen mit kleinem Gemüse 
Butterreis 
Knackerbsen 
** Nussschnecke ** 

Kokos-Currysuppe 
Salat 
Tofu mit kleinem Gemüse 
Butterreis 
Knackerbsen 
** Nussschnecke ** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Pouletsalat mit Pfirsichen 
und Cocktailsauce 
Hausbrot 
 

 Freitag 
 
         

 

Kräutercremesuppe 
Salat 
pochierte Lachstranche (Nor) 
auf Lauchkartoffeln 
weisse Dillbutter 
** Brombeere-Joghurt ** 

Kräutercremesuppe 
Salat 
pochiertes Ei 
auf Lauchkartoffeln 
weisse Dillbutter 
** Brombeere-Joghurt ** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
geraffelte Apfelwähe mit 
Sultaninen 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Cannelloni mit Fleischfüllung 
Tomatensauce 
** Glace ** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Spaghetti an Tomatensauce 
geriebener Sbrinz 
** Glace ** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Käseteller & Geschwellte 
Kartoffeln 
Zuckerhutsalat 

Sonntag 
 

 

Riesling-Suppe (Weisswein) 
Salat 
glacierte dicke Kalbsbrust 
gestampfte Hauskartoffeln 
Gemüse vom Markt 
** Dessertteller ** 

Riesling-Suppe (Weisswein) 
Salat 
glacierte Kohlrabi 
gestampfte Hauskartoffeln 
Gemüse vom Markt 
** Dessertteller ** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Roastbeef-Teller  
Tartarsauce 
Salatgarnitur 
Ciabatta Brot 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Brot: «Produktionsland Schweiz» 
Feinbackwaren: «Produktionsland Schweiz» 
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren 
sie unser Fachpersonal. 
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