
  TAGES - MENU vom 14. September bis 20. September 2026       Woche 38/ 2026 

 Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
Montag  

 
      
 

Broccoli-Cremesuppe Aktivierung 
Salat 
Schweinsvoressen 
Pommes rissolees 
Kräuterkohlrabi 
**Cake** 

Broccoli-Cremesuppe Aktivierung 
Salat 
Pilzragout 
Pommes rissolees  
Kräuterkohlrabi 
**Cake** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Götterspeise mit Beeren 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
Walliser Schnitzel 

(Schinken, Tomaten, Bergkäse) 
Kroketten 

Röschen-Gemüse 
*** 

Tagesdessert 
 

 
 
 
Wunschkost am Abend 
31.August bis 30. September 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
 
  1.) Café complet mit Käse 
  2.) Birchermüesli garniert   
  3.) Wurst-Käse-Salat garniert 
  4.) Käseteller mit Geschwellten 
  5.) Paar Wienerli mit Brot und Senf 
 
 
Aus der warmen Küche: 
   
  5.) Wurstweggen mit Salat 
  6.) gefüllte Crêpes mit Apfelmus 
  7.) Milchreis mit Kompott 
   

Dienstag 
 

 

Champignons-Cremesuppe 
Salat 
Rindsgeschnetzeltes Balsamico-
Sauce  
Spiralen Rosenkohl 
**Schoggiflan mit Rahm** 

Champignons-Cremesuppe 
Salat 
Backcamembert Preiselbeeren 
Spiralen 
Rosenkohl 
**Schoggiflan mit Rahm** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Russischer Salat mit Salami 
gefüllte Eier 
Bankett-Knusperli 

Mittwoch 
 

 

Gerstensuppe mit Gemüse 
Salat 
Kalbs-Hackbraten Jus 
Polenta 
Wurzelgemüse 
**Heisse Liebe** 

Gerstensuppe mit Gemüse 
Salat 
planted Burger Jus 
Polenta 
Wurzelgemüse 
**Heisse Liebe**  

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
gefüllte Silserli mit 
Cantadou und Käse 

Donnerstag 
 
 

Selleriecremesuppe 
Salat 
Poulet-Piccata 
Spaghetti Napoli 
Erbsen 
**Haselnussmakronen** 

Selleriecremesuppe 
Salat 
Zucchetti-Piccata 
Spaghetti Napoli 
Erbsen 
**Haselnussmakronen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Schinkengipfel 
Salanova Salat 

 Freitag 
 
         

 

Wirsingcremesuppe 
Salat 
Fischstäbchen (FAO67) Mayonnaise 
Saucenkartoffeln 
Safranfenchel 
**Blutorangenquark** 

Wirsingcremesuppe 
Salat 
Falafel Mayonnaise 
Saucenkartoffeln 
Safranfenchel 
**Blutorangenquark** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Schlorzi-Fladen 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Spiegelei auf Speckrösti 
Blattspinat 
**Glace** 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
Spiegelei auf Rösti 
Blattspinat 
**Glace** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Café complet 
(Leberwurst, Bündnerfleisch, 
Aarenwasser Käse, Sulze) 
Nostrano Brot 

Sonntag 
 

 

Petersilienwurzelsuppe 
Salat 
Kalbsschulterfilet Morchelsauce 
Champagner-Risotto 
bunte Karotten 
**Panna Cotta** 

Petersilienwurzelsuppe 
Salat 
Randen in der Salzkruste Morchelsauce 
Champagner-Risotto 
bunte Karotten 
**Panna Cotta** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Hauspastete 
Cumberland Sauce 
Sellerie Salat 
Nussbrötli 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Brot: «Produktionsland Schweiz» 
Feinbackwaren: «Produktionsland Schweiz» 
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren 
sie unser Fachpersonal. 
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