
  TAGES - MENU vom 07. September bis 13. September 2026       Woche 37/ 2026 

 Mittagessen Vegi-Menu Nachtessen  
Montag  

 
    

Bohnensuppe 
Salat 
Kalbsvoressen mit Zwiebeln 
Kartoffelpüree mit Olivenöl 
Ofentomaten 
**Griechischer Joghurt mit Feigen** 

Bohnensuppe 
Salat 
Pilzragout mit Zwiebeln 
Kartoffelpüree mit Olivenöl 
Ofentomaten 
**Griechischer Joghurt mit Feigen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Milchreis mit Honig 
Zwetschgenkompott 

Wochenhit 
 
Kann für Mittagessen und Nachtessen vorbestellt 
werden. 
 

 
Menü Salat 

*** 
Bauernbratwurst (Schwein) 

Zwiebelsauce 
Butter-Rösti 

Gemüsegarnitur 
*** 

Tagesdessert 
 

 
 
 
Wunschkost am Abend 
31.August bis 30. September 
(bitte bis 14.00 bestellen) 
 
Unsere beliebten Klassiker: 
 
  1.) Café complet mit Käse 
  2.) Birchermüesli garniert   
  3.) Wurst-Käse-Salat garniert 
  4.) Käseteller mit Geschwellten 
  5.) Paar Wienerli mit Brot und Senf 
 
 
Aus der warmen Küche: 
   
  5.) Wurstweggen mit Salat 
  6.) gefüllte Crêpes mit Apfelmus 
  7.) Milchreis mit Kompott 
   

Dienstag 
 

 

Randencremesuppe 
Salat 
Rindhackbällchen in Tomatensauce 
Lauchreis 
Zucchetti 
**Baumnusskuchen**  

Randencremesuppe 
Salat 
gebratener Halloumi Tomatensauce 
Lauchreis 
Zucchetti 
**Baumnusskuchen**  

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Griechischer Bauernsalat mit 
Feta 
Pitabrot 

Mittwoch 
 

 

Blumenkohlcremesuppe 
Salat 
Kaninchen mit Weissweinsauce 
Kartoffelecken aus dem Ofen 
Karotten 
**marinierte Orangen** 

Blumenkohlcremesuppe 
Salat 
gefüllte Peperoni 
Kartoffelecken aus dem Ofen 
Karotten 
**marinierte Orangen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Poulet-Wienerli im Teig 
Blattsalat 

Donnerstag 
 
 

Kichererbsensuppe 
Salat 
Poulet-Unterschenkel mit 
Zitronensauce 
Bandnudeln Ofengemüse  
**lauwarmer Schokoladenkuchen** 

Kichererbsensuppe 
Salat 
Linsenburger mit Zitronensauce 
Bandnudeln 
Ofengemüse  
**lauwarmer Schokoladenkuchen** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Rührei mit Tomaten und 
Käse auf Toast 
 

 Freitag 
 
         

 

Zitronen-Geflügelsuppe 
Salat 
Tintenfischringe (FAO41) Tartarsauce 
Bratkartoffeln 
Mangold 
**Apfelkuchen** 
 

Karottencremesuppe 
Salat 
Blumenkohl-Wings Tartarsauce 
Bratkartoffeln 
Mangold 
**Apfelkuchen** 
 

bunter Abend 
Griechischer 

Vorspeisenteller 
*** 

Gyros vom Spiess / Tzatziki 
Tomaten-Reis 

*** 
Dessert 

Samstag 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Salat 
«Moussaka» 
Auberginenauflauf mit Rindshackfleisch 
**Zitronen Sorbet**  

Gemüsecremesuppe 
Salat 
«Moussaka» 
vegetarischer Auberginen-Auflauf 
**Zitronen Sorbet** 

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
marinierte Melonen mit 
Schinken 
Bauernbrot 

Sonntag 
 

 

Tomatensuppe 
Salat 
Lamm-Filet (AUS/NZL) Metaxa-Sauce 
breite Bandnudeln 
Peperonata 
**Orangenkuchen**  

Tomatensuppe 
Salat 
Börek mit Spinat und Feta 
Peperonata 
**Orangenkuchen**  

Kaffee, Milch, Tee 
Suppe 
Thon Salat garniert 
Hirtenbrötchen 

Unser Fleisch stammt, falls nicht anders deklariert *(), 
aus der Schweiz.  
Brot: «Produktionsland Schweiz» 
Feinbackwaren: «Produktionsland Schweiz» 
Für Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergene kontaktieren 
sie unser Fachpersonal. 
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